/‘3/ pall ‘i_( Al DIUMENGE 8 DE SETEMBRE DE 2024 -

PER DINAR /
PRIMERS /

Sopa de melé i encenalls de pernil

Amanida amb mozzarella, enciams i tomaquet cherry

(MO
Canelons de carn tradicionals amb beixamel 1) (7)9)
Salmé marinat amb enciams, vinagreta de fruits vermells i poma fuji 9) (11)
SEGONS /
Blanqueta d’anec confitada amb parmentier de patata 1 7))
Paella marinera amb arros de Pals (9) (10) (1) (12)
Espatlla de xai cuita a baixa temperatura 6)(9)
PER SOPAR/
PRIMERS /
Sopa de mel6 i encenalls de pernil
Carpaccio de carbasso i formatge amb vinagreta de fruits secs (1) (6)

Crema de verdures de temporada amb els seus crostonets @) (7)

Patata, pastanaga i pesols

SEGONS /

Brotxeta de pollastre marinat i risotto de verdures 1) (9) (13)

Croquetes de llug i gambes (1) (5) (7) (1) (12)

Coca d'alberginia i ceba tendre amb botifarra esparrecada gratinatamb all i oli 1y (5) (7

1 POSTRE PER PERSONA, SEGON POSTRE 3€ / 1 POSTRE POR PERSONA, SEGUNDO POSTRE 3€

PREUS DE DILLUNS A DIVENDRES / PRECIO DE LUNES A VIERNES
MENU ADULT/ADULTO: 24€ BEGUDES NO INCLOSES / BEBIDAS NO
INCLUIDAS

PREUS CAP DE SETMANA | FESTIUS / PRECIO DE LUNES A VIERNES
MENU ADULT/ADULTO: 28€ AIGUA | COPA DE VI / AGUA Y COPA DE VINO

MENU INFANTIL (FINS 12 ANYS / HASTA 12 ANOS): 15€ AGUA INCLOSA
MENU INFANTIL (FINS 12 ANYS / HASTA 12 ANOS): 12€ BEGUDES NO / AGUA INCLUIDA

INCLOSES / BEBIDAS_NO INCLUIDAS

SUPLEMENT TERRASSA 3€ / SUPLEMENTO TERRAZA 3€
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LECHE MOSTASSA TRAMUSSOS APl OUS DE CLOSCA GLUTEN CACAUET SULFITS MOL-LUSCOS PEIX CRUSTACIS SOJA SESAM

LLET MOSTAZA ALTRAMUCES APIO HUEVO CON CASCARA GLUTEN CACAHUETE SULFITOS MOLUSCOS PESCADO CRUSTACEOS SOJA SESAMO
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